
1.การขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร (เลขประจําสถานท่ีผลิตอาหาร) 
 

ระเบียบการยื่นขออนุญาตผลิตอาหาร 
การขออนุญาตผลิตอาหาร ประกอบดวย 2 ข้ันตอน คือ 

1. การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร (เลขประจําสถานที่ผลิตอาหาร) 
2. การขออนุญาตผลิตภัณฑอาหาร (เลขสารบบอาหาร) 

โดยมีรายละเอียดการยื่นขออนญุาต ดังตอไปนี ้
 
 

 

พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 กําหนดใหผูผลิตอาหารทุกประเภทเพ่ือจําหนายจะตองย่ืนขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร  
โดยย่ืนคําขอพรอมหลักฐานตางๆ ดังน้ี 

 

ที่ 
สถานที่ผลิตเขาขายโรงงาน 

(คนงาน ≥ 7 คน หรือ เคร่ืองจักร ≥ 5 แรงมา) 

สถานที่ผลิตไมเขาขายโรงงาน 

(คนงาน < 7 คน หรือ เคร่ืองจักร < 5 แรงมา) 

เอกสารคําขอ 

1 คําขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 1 ฉบับ คําขอรับเลขสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไมเขาขายโรงงาน (แบบ สบ.1) พิมพ 2 ฉบับ 

2 แบบแสดงรายละเอียดเพ่ิมเติมของสถานท่ีผลิต (รายการเครื่องจักรและอุปกรณท่ีใชในการผลิต, จํานวนคนงาน, จํานวนหองน้ําและอางลางมือ) 

3 รายละเอียดอ่ืนๆ ประกอบการขออนุญาต 3.1 กรรมวธิีการผลติอาหารโดยละเอียด 
 3.2 ท่ีมาของน้ําและการปรับคุณภาพน้ําท่ีใชในการผลติอาหาร 
 3.3 กรรมวธิีลางเครื่องจักร ภาชนะบรรจุ และอุปกรณการผลิต 
 3.4 ชนิดและขนาดของภาชนะบรรจ ุ
 3.5 ชนิดของวตัถดุิบ และรายละเอียดของวตัถเุจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร, วตัถุกันเสีย (ถาใช) 
 3.6 วิธีการกําจดัขยะมูลฝอย 
 3.7 วิธีการกําจดัน้ําเสีย-น้ําท้ิง 
 3.8 ปริมาณการผลติตอวนั 

เอกสารของสถานที ่

5 สําเนาใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงาน  

6 แผนท่ีตั้งสถานท่ีผลิต 

7 แผนผังแสดงสิ่งปลูกสรางในบรเิวณท่ีดนิของสถานท่ีผลิต เชน อาคารผลิต บานพัก บอกําจดัน้ําเสีย บอบาดาล 

8 แบบแปลนแผนผังรูปหนา,ดานขางและรปูตดัของอาคารผลติ ซ่ึงแสดงชนิดของวสัดุท่ีใชในสวนของฝาผนัง เพดาน พ้ืน ประตู หนาตาง หลังคา 

9 แบบแปลนแผนผังภายในอาคารผลิตแสดงการก้ันหองเปนสัดสวนและแสดงการตดิตั้งเครื่องจักร (จํานวน 2 ชุด) 

10 สัญญาเชาสถานท่ี/หนังสือยินยอมใหใชสถานท่ี + สําเนาทะเบียนบานและบัตรประชาชนผูใหเชา/ยินยอมใหใชสถานท่ี (กรณีเชาสถานท่ีผลติอาหาร) 

11 ภาพถายสถานท่ีผลติอาหาร (ดูรายละเอียดแนบทาย) *สามารถนํามาภายหลังการตรวจสถานท่ี 

เอกสารของผูขออนุญาต 

12 บุคคลธรรมดา : สําเนาใบทะเบียนการคา/ใบทะเบียนพาณิชย 
นิติบุคคล : สําเนาหนังสือรบัรองการจดทะเบียนนติิบุคคลท่ีแจงวตัถปุระสงคและผูมีอํานาจลงชื่อแทนนติิบุคคลผูขออนญุาต (เอกสารท่ีออกใหไมเกิน 
6 เดือนนับถึงวนัท่ีย่ืนคําขออนุญาตผลติอาหาร)  
*บุคคลท่ีเปนบริษัท ใหย่ืนสําเนาหนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณชิยดวย (บัญชีรายชื่อผูถือหุน) 

13 สําเนาทะเบียนบานของผูขออนุญาต  
*กรณีผูขออนุญาตเปนคนตางดาวตองย่ืนหนังสืออนุญาตใหทํางานในประเทศซ่ึงออกใหโดยกระทรวงแรงงานหรือผูวาราชการจังหวัด) 

14 สําเนาบัตรประชาชนของผูขออนุญาต 

เอกสารของผูดําเนินกิจการ 

15 นิติบุคคล : หนังสือมอบอํานาจและแตงตัง้ผูดําเนนิกิจการของนิติบุคคล (ติดอากรแสตมป 30 บาทและประทับตราบรษิัท)  
*ขอแบบหนังสือมอบอํานาจและแตงตั้งผูดําเนินกิจการไดจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวดั 

16 สําเนาทะเบียนบานของผูดําเนินกิจการ 

17 สําเนาบัตรประชาชนของผูดําเนนิกิจการ 

เอกสารมอบอํานาจใหมาย่ืนเอกสาร (กรณีผูดําเนินกิจการไมมาย่ืนดวยตนเอง) 

18 หนังสือมอบอํานาจจากผูดําเนินกิจการ ใหผูรับมอบอํานาจมาย่ืนเอกสารแทน (ติดอากรแสตมป 30 บาท) 

19 สําเนาทะเบียนบานของผูรับมอบอํานาจ 

20 สําเนาบัตรประชาชนของผูรับมอบอํานาจ 

*เอกสารทีเ่ปนสําเนาใหรับรองสาํเนาถูกตองพรอมลายเซ็นทุกฉบับ 
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แบบแปลนแผนผังภายในอาคารผลิตแสดงการก้ันหองเปนสัดสวนและแสดงการติดต้ังเคร่ืองจักร 

ตองมีการกําหนดมาตรสวนท่ีถูกตองระหวางระยะหางในแผนผังกับระยะหางจริง เชน 1 เซนติเมตร ตอ 1 เมตร 

• การแบงกั้นหองหรือบริเวณ โดยแยกเปนสัดสวนสําหรับการผลิตอาหารแตละประเภทและเปนไปตามสายงานการผลิต 
- เก็บวัตถุดิบ 
- เตรียมวัตถุดิบ  
- ปรุงผสม  
- การฆาเช้ือหรือวิธีการอื่นๆ เชน ผานความรอน แชเย็น แชแข็ง หรือทําใหแหงแลวแตกรณี 
- เก็บอุปกรณหรือภาชนะกอนและหลังใช  
- บรรจุ  
- ปดฉลาก 
- เก็บผลิตภัณฑ 
- เก็บภาชนะบรรจุ 
- ลางทําความสะอาดอุปกรณ 
- เก็บสารเคมีหรือวัตถุมีพิษ 
- อื่นๆ เชน ถังเก็บนํ้าท่ีใชในการผลิต หองเก็บนํ้าแข็ง 

• ระบุตําแหนงการติดต้ังเคร่ืองจักรในแบบแปลน 
 

ภาพถายสถานท่ีผลิตอาหารประกอบการยื่นขออนุญาต 

1. ภาพถายบริเวณดานหนาอาคารผลิต 11. ภาพถายบริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 

2. ภาพถายบริเวณดานขางอาคารผลิต 12. ภาพถายบริเวณลางทําความสะอาดอุปกรณ 

3. ภาพถายบริเวณดานหลังอาคารผลิต 13. ภาพถายบริเวณเก็บอุปกรณกอนและหลงัการใช 

4. ภาพถายบริเวณเก็บวัตถุดิบ 14. ภาพถายบริเวณเก็บสารเคมีหรือวัตถุมีพิษ 

5. ภาพถายบริเวณเตรียมวัตถุดิบ 15. ภาพถายเคร่ืองจักรท่ีใชในการผลิต 

6. ภาพถายบริเวณปรุงผสม 16. ภาพถายอางลางมือในบริเวณผลิต พรอมสบูฆาเช้ือโรคและผาเช็ดมือ 

7. ภาพถายบริเวณฆาเช้ือหรือวิธีการอื่น เชน ผานความรอน 
แชเย็น แชแข็ง หรือทําใหแหงแลวแตกรณี 

17. ภาพถายหองสวมและอางลางมือหนาหองนํ้า พรอมสบูและผาเช็ดมือ 

8. ภาพถายบริเวณบรรจุผลิตภัณฑ 18. ภาพถายบริเวณติดต้ังเคร่ืองกรองปรับคุณภาพนํ้าท่ีใชในการผลิต 

9. ภาพถายบริเวณปดฉลากผลิตภัณฑ 19. ภาพถายอาคารผลิตมีมาตรการปองกันการปนเปอนจากสัตวและแมลง 

10. ภาพถายบริเวณเก็บผลิตภัณฑ 20. ภาพถายอื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ เชน บอบําบัดนํ้าเสีย 

 
จํานวนหองสวม ท่ีปสสาวะชายและอางลางมือหนาหองสวม 

• จัดใหมีจํานวนเพียงพอแกจํานวนคนงาน พรอมมสีบูฆาเช้ือโรคและอุปกรณทําใหมือแหง 
 

จํานวนคนงาน หองสวม ท่ีปสสาวะ อางลางมือ 
ไมเกิน 15 1 1 1 
ไมเกิน 40 2 2 2 
ไมเกิน 80 3 3 3 

 
คนงานต้ังแต 80 คนข้ึนไปจะตองเพิ่มหองสวม ท่ีปสสาวะและอางลางมืออยางละ 1 ท่ีตอคนงานท่ีเพิ่มข้ึนทุกๆ 50 คน 
 
 
 
 



- 3 - 

 

ขอพึงปฏิบัติสําหรับผูผลิตอาหาร 

ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) สําหรับสถานท่ีผลิตเขาขายโรงงานใชไดจนถึงวันท่ี 31 ธันวาคม ของปท่ีสาม
นับแตปท่ีออกใบอนุญาต และผูรับอนุญาตจะตองปฏิบัติตามมาตรา 23 ในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 และตาม
กฎกระทรวงฉบับท่ี 1 (พ.ศ.2522) ดังนี้ 

(1) ผูรับอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตผลิตอาหารไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย ณ สถานท่ีผลิตอาหารท่ีระบุไวใน
ใบอนุญาต 

(2) ผูรับอนุญาตตองติดปายแสดง “สถานท่ีผลิตอาหาร” ไวภายนอกสถานท่ีในท่ีเปดเผยใหเห็นไดงาย 

ผูรับอนุญาตตองแจงการขอเปล่ียนแปลงแกไขใบอนุญาตผลิตอาหารตอสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดทุกครั้ง 
ในกรณีดังตอไปนี้ 

1. ยายสถานท่ีผลิตหรือสถานท่ีเก็บอาหาร 
2. เพิ่มรายการเครื่องจักร/เปล่ียนแปลงการจัดการติดต้ังเครื่องจักรตามท่ีไดรับอนุญาตไปแลว 
3. เปล่ียนช่ือ-นามสกุล ของผูรับอนุญาตและผูดําเนินกิจการ/เปล่ียนตัวผูดําเนินกิจการ 
4. เปล่ียนช่ือสถานท่ีผลิตอาหาร 
5. เพิ่มประเภทอาหารท่ีผลิตจากท่ีไดรับอนุญาตไว 

กฎหมายมีการกําหนดมาตรการดานสถานท่ีผลิตอาหารโดยกําหนดใหสถานท่ีผลิตอาหาร 57 ประเภท ซึ่งไดแก 
อาหารควบคุมเฉพาะ อาหารกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน อาหารท่ีตองมีฉลาก และอาหารท่ัวไป ตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ
วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร ซึ่งเปนระบบท่ีดูแลดานสุขลักษณะของสถานท่ีผลิต ผูท่ีผลิตอาหาร รวมท้ังการควบคุมปองกัน
ในทุกข้ันตอนกระบวนการผลิตท่ีทําใหมั่นใจวาอาหารท่ีผลิตมีความปลอดภัย 
 

แผนภูมิแสดงข้ันตอนการขออนุญาตผลิตอาหาร 
 

ลําดับ ข้ันตอนการดําเนินการ เจาหนาที่ผูรับผิดชอบ ระยะเวลา หนาที่ของผูยื่นขออนุญาต 

1 รับคําขอและตรวจสอบเอกสารเบื้องตน  
โดยเจาหนาท่ีศูนยบริการ 

เจาหนาท่ีศูนยบริการ ภายใน 60 นาที  
(นับจากเวลาเริ่มตนท่ีรับคําขอ) 

- ขอรับนามบัตรศูนยบริการซึ่งระบุ
เลขรับเรื่อง 

2 ตรวจสอบเอกสารและพิจารณาแบบแปลน  
โดยเจาหนาท่ีเจาของพ้ืนท่ี 

เจาหนาท่ีเจาของพ้ืนท่ี   

3 คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ีดําเนินการ
ตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 1 

คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี ภายใน 30 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีรับคําขอ) 

- จัดเตรียมสถานท่ี 
- แจงวันท่ีพรอมตรวจแกเจาหนาท่ี
เจาของพ้ืนท่ี 

4 คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ีดําเนินการ
ตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 2 

คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี ภายใน 30 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 1) 

- แกไขปรับปรุงสถานท่ีตามคําแนะนํา
จากเจาหนาท่ี (ควรดําเนินการ
แกไขใหแลวเสร็จภายใน 1 เดือน) 

- เตรียมภาพถายสถานท่ีและภาพถาย
เปรียบเทียบกอนและหลังปรับปรุง 

5 การกลั่นกรองกอนออกใบอนุญาต คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี
และคณะกรรมการพิจารณา
กลั่นกรองกอนออกใบอนุญาต 

ภายใน 15 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีตรวจสถานท่ีครั้ง
สุดทายสมบูรณแลว) 

 

6 ลงนามใบอนุญาต คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี
เสนอเรื่องใหนายแพทย
สาธารณสุขจังหวัดลงนาม 

ภายใน 10 วันทําการ  
(นับจากคณะกรรมการอนุมัติ) 

- รับใบอนุญาตหลังจากมีหนังสือแจง
ภายใน 30 วัน 

- ชําระคาธรรมเนียมสําหรับ
ใบอนุญาตผลิตอาหาร (อ.2) 

 

หมายเหตุ  : -   หากพบวาผูขออนุญาตยังไมจัดเตรียมสถานท่ีผลิตใหพรอมสําหรับการตรวจสถานท่ี เจาหนาท่ีจะพิจารณาคืนเรื่อง 
 -   ในแตละข้ันตอนหากผูขออนุญาตไมมาติดตอภายใน 30 วัน เจาหนาท่ีจะยุติการดําเนินการและพิจารณาคืนเรื่อง 
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2.การขออนุญาตผลิตภัณฑ (เลขสารบบอาหาร) 
 

การไดรับในอนุญาตผลิตอาหารเพียงอยางเดียวมิไดหมายความวาผูผลิตจะสามารถดําเนินการผลิตอาหารเพื่อ
จําหนายไดทันที ท้ังนี้ผูผลิตอาหารควบคุมเฉพาะ อาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน และอาหารท่ีตองมีฉลากจะตอง
ยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑกอนจึงจะดําเนินการผลิตอาหารเพื่อจําหนายได ยกเวนกรณีสถานท่ีผลิต
อาหารท่ัวไป สามารถดําเนินการผลิตไดทันทีโดยไมตองยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑ 

 
1. ตรวจสอบวาผลิตภัณฑจัดอยูในประเภทอาหารใด กลุมอาหารใด 

พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 แบงอาหารเปน 4 กลุมตามระดับความเส่ียงท่ีจะมีผลตอความปลอดภัย
ของผูบริโภค 

 
กลุม 1 อาหารควบคุมเฉพาะ 

เปนกลุมท่ีมีความเส่ียงมากท่ีสุด กรรมวิธีการผลิตตองมีการควบคุมอยางเขมงวดหรือเปนอาหารสําหรับ
ผูบริโภคกลุมเส่ียง เชน ทารก 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เขาขาย GMP 
ผลิตภัณฑ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. โซเดียมซัยคลาเมตและอาหารท่ีมีโซเดียมซัยคลาเมต (ฉบับท่ี 113) พ.ศ.2531   
2. นมดัดแปลงสําหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรตอเน่ืองสําหรับ
ทารกและเด็กเล็ก 

(ฉบับท่ี 156) พ.ศ.2537 
(ฉบับท่ี 286) พ.ศ.2547 

  

3. วัตถุเจือปนอาหาร (ฉบับท่ี 281) พ.ศ.2547   
4. อาหารทารกและอาหารสูตรตอเน่ืองสําหรับทารกและเด็กเล็ก (ฉบับท่ี 157) พ.ศ.2537 

(ฉบับท่ี 171) พ.ศ.2539 
(ฉบับท่ี 287) พ.ศ.2547 

  

5. อาหารสําหรับผูท่ีตองการควบคุมนํ้าหนัก (ฉบับท่ี 121) พ.ศ.2532   
6. อาหารเสริมสําหรับทารกและเด็กเล็ก (ฉบับท่ี 158) พ.ศ.2537   
7. สตีวิโอไซดและอาหารท่ีมีสวนผสมของสตีวิโอไซด (ฉบับท่ี 262) พ.ศ.2545   

 
กลุม 2 อาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
กําหนด GMP 

ผลิตภัณฑ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 356) พ.ศ.2556   

2. นมปรุงแตง (ฉบับท่ี 351) พ.ศ.2556   
3. นมเปรี้ยว (ฉบับท่ี 353) พ.ศ.2556   
4. นมโค (ฉบับท่ี 350) พ.ศ.2556   
5. ผลิตภัณฑของนม (ฉบับท่ี 352) พ.ศ.2556   
6. อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 355) พ.ศ.2556   
7. ไอศกรีม (ฉบับท่ี 354) พ.ศ.2556   
8. กาแฟ (ฉบับท่ี 197) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 276) พ.ศ.2546 
  

9. เกลือบริโภค 
 

(ฉบับท่ี 153) พ.ศ.2537   
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ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
กําหนด GMP 

ผลิตภัณฑ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

10. ขาวเติมวิตามิน (ฉบับท่ี 150) พ.ศ.2536   
11. ไขเย่ียวมา (ฉบับท่ี 236) พ.ศ.2544   
12. ครีม (ฉบับท่ี 208) พ.ศ.2543   
13. เครื่องด่ืมเกลือแร (ฉบับท่ี 195) พ.ศ.2543   
14. ช็อกโกแลต (ฉบับท่ี 83) พ.ศ.2527   
15. ชา (ฉบับท่ี 196) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 277) พ.ศ.2546 
  

16. ชาสมุนไพร (ฉบับท่ี 280) พ.ศ.2547   
17. ซอสบางชนิด (ฉบับท่ี 201) พ.ศ.2543   
18. นํ้าแข็ง (ฉบับท่ี 78) พ.ศ.2527 

(ฉบับท่ี 137) พ.ศ.2534 
(ฉบับท่ี 254) พ.ศ.2545 
(ฉบับท่ี 285) พ.ศ.2547 

  

19. นํ้านมถ่ัวเหลืองในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 198) พ.ศ.2543   
20. นํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 61) พ.ศ.2524 

(ฉบับท่ี 135) พ.ศ.2534 
(ฉบับท่ี 220) พ.ศ.2544 
(ฉบับท่ี 256) พ.ศ.2545 
(ฉบับท่ี 284) พ.ศ.2547 

  

21. นํ้าปลา (ฉบับท่ี 203) พ.ศ.2543   
22. นํ้าผึ้ง (ฉบับท่ี 211) พ.ศ.2543   
23. นํ้ามันถ่ัวลิสง (ฉบับท่ี 23) พ.ศ.2522 

(ฉบับท่ี 233) พ.ศ.2544 
  

24. นํ้ามันเนย (ฉบับท่ี 206) พ.ศ.2543   
25. นํ้ามันปาลม (ฉบับท่ี 56) พ.ศ.2524 

(ฉบับท่ี 234) พ.ศ.2544 
  

26. นํ้ามันมะพราว (ฉบับท่ี 57) พ.ศ.2524 
(ฉบับท่ี 235) พ.ศ.2544 

  

27.นํ้ามันและไขมัน (ฉบับท่ี 205) พ.ศ.2543   
28. นํ้าแรธรรมชาติ (ฉบับท่ี 199) พ.ศ.2543   
29. นํ้าสมสายชู (ฉบับท่ี 204) พ.ศ.2543   
30. เนย (ฉบับท่ี 227) พ.ศ.2544   
31. เนยแข็ง (ฉบับท่ี 209) พ.ศ.2543   
32. เนยเทียม (ฉบับท่ี 207) พ.ศ.2543   
33. เนยใสหรือกี (ฉบับท่ี 226) พ.ศ.2544   
34. ผลิตภัณฑปรุงรสท่ีไดจากการยอยโปรตีนของถ่ัวเหลือง (ฉบับท่ี 202) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 248) พ.ศ.2544 
  

35. ผลิตภัณฑเสริมอาหาร (ฉบับท่ี 293) พ.ศ.2548   
36. แยม เยลลี มารมาเลด ในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 213) พ.ศ.2543   
37. รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑรอยัลเยลล ี (ฉบับท่ี 294) พ.ศ.2548   
38. อาหารกึ่งสําเร็จรูป (ฉบับท่ี 210) พ.ศ.2543   
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กลุม 3 อาหารท่ีตองมีฉลาก 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เขาขาย GMP 
ผลิตภัณฑ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 
1. ขนมปง (ฉบับท่ี 224) พ.ศ.2544   
2. ซอสในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 200) พ.ศ.2543   
3. น้ําเกลือปรุงอาหาร (ฉบับท่ี 225) พ.ศ.2544   
4. แปงขาวกลอง (ฉบับท่ี 44) พ.ศ.2523   
5. ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว (ฉบับท่ี 243) พ.ศ.2544   
6. วตัถุแตงกลิน่รส (ฉบับท่ี 223) พ.ศ.2544   
7. วุนสําเร็จรูปและขนมเยลล ี (ฉบับท่ี 100) พ.ศ.2529 

(ฉบับท่ี 263) พ.ศ.2545 
  

8. หมากฝรัง่และลูกอม (ฉบับท่ี 228) พ.ศ.2544   
9. อาหารพรอมปรุงและอาหารสําเร็จรูปท่ีพรอมบริโภคทันที (ฉบับท่ี 237) พ.ศ.2544 -  
10. อาหารมีวัตถุประสงคพิเศษ (ฉบับท่ี 238) พ.ศ.2544   
11. อาหารซ่ึงมีการใชกรรมวธิีการฉายรังส ี (ฉบับท่ี 103) พ.ศ.2529 -  
12. อาหารท่ัวไปท่ีเปนอาหารดัดแปรพันธุกรรมหรือพันธุวศิวกรรม (ฉบับท่ี 251) พ.ศ.2545   

 

กลุม 4 อาหารท่ัวไป 

เปนอาหารท่ีนอกเหนือจาก 3 กลุมแรก อาหารท่ัวไปจําแนกไดเปน 9 ชนิด คือ 
1. สัตวและผลิตภัณฑ เชน เน้ือสัตวสด, สตัวนํ้าสด, ไขสด 
2. พืชและผลิตภัณฑ เชน พืชผักสด, ผลไมสด, ถ่ัวและนัต 
3. สารสกัด / สารสังเคราะห เชน สารสกัดจากพืชท่ีใชเปนวัตถุดิบ 
4. สารอาหาร เชน กรดอะมิโนท่ีใชเปนวัตถุดิบ 
5. แปงและผลิตภัณฑ เชน แปงมันสําปะหลัง, วุนเสน, กวยเต๋ียว 
6. ผลิตภัณฑสําหรับทําอาหารชนิดตางๆ ท่ียังไมพรอมบริโภค 
7. เคร่ืองปรุงรส เชน ผงเคร่ืองปรุงรสในซองบะหมี่กึ่งสําเร็จรูป 
8. นํ้าตาล เชน นํ้าตาลทราย, แบะแซ 
9. เคร่ืองเทศ เชน มัสตารด, พริกไทย, พริกปน 

*สถานท่ีผลิตอาหารท่ัวไปไมเขาขาย GMP ยกเวนอาหารแชเยือกแข็งท่ีไดผานการเตรียม (Prepared) หรือการแปรรปู (Processed) 
**ผลิตภัณฑอาหารท่ัวไปไมตองย่ืนขอเลขสารบบอาหาร 
 

2. ตรวจสอบวาผลิตภัณฑอาหารนั้นยื่นคําขอแบบใด 
 

สถานท่ีผลิต 
กลุม 1 

อาหารควบคุมเฉพาะ 
กลุม 2 

อาหารท่ีกําหนดคุณภาพ/มาตรฐาน 
กลุม 3 

อาหารท่ีตองมีฉลาก 
กลุม 4 

อาหารท่ัวไป 

1. ไมเขาขายโรงงาน 
(ใบอนุญาต สบ.1) 

ย่ืนแบบ สบ.3 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไมตองย่ืนคําขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน อาหารที่ดัดแปลงพันธุกรรม 

2. เขาขายโรงงาน  
(ใบอนุญาต อ.2) 

ย่ืนแบบ อ.17 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไมตองย่ืนคําขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน อาหารที่ดัดแปลงพันธุกรรม 

* รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑรอยัลเยลลี อาหารมีวัตถุประสงคพิเศษ ผลิตภัณฑกระเทียม อาหารท่ีมีสวนผสมของวานหางจระเขใหย่ืน แบบ สบ.3 
ขอรับเลขสารบบอาหาร 

2.1 คําขออนุญาตใชฉลากอาหาร (แบบ สบ.3) 
2.2 คําขอข้ึนทะเบียนตํารับอาหาร (แบบ อ.17) 
2.3 ใบจดทะเบียนอาหาร/แจงรายละเอียดอาหาร (แบบ สบ.5) 
(รายละเอียดและหลักฐานประกอบการย่ืนขอ ดูจากระเบียบการแตละแบบ) 

 
  กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดนครสวรรค์ 

โทร 056-232001-6 แฟกซ์ 056-225212 email : pharmacy@nswo.mail.go.th 
 




